Nordnorsk Storkjgkken
Storkjgkkenutstyr til kjgkken og servering

KOMBIDAMPER 20X2/1 GN
RATIONAL ICOMBI PRO 20 - GN 2/1
H.H

SKU: MP-100024008-M
kr 480600

Kategorier:

PRODUKTBESKRIVELSE

MARINE VERSJONNniCombi Pro er topp modellen til RATIONAL, full av innovasjoner og det grgnne
valget.nTilberedningmodus:nDamp 30-130°C. nKombi 30-300°C. nVarmluft
30-300°C.nKjernetemperaturfgler med 6 malepunkt.nTrippelt glass i daren med LED lys.nIntegrert
handdusj med justerbar strale.nSteamgenerator, alltid frisk damp.nNedkjalingsfunksjon for
ovnskammer.nMulighet for & lagre min. 1000 program med 16 steg.nIntegrert USB port.nWi-Fi for
tilkobling til Connected Cooking.nHgyrehengslet der.nVVS: Kaldt vann R3/4"nBrutt avigp: DN
50nVanntrykk: 1,0-10,0 barnStgy: nMal: B1082xD1118xH1872 mmnEffekt: 67,9 kW 440V/3 fase 60

Hz
Dgrvending Hagyrehengslet
Effekt 67900 Watt
Fase 3- fase

Spenning 440V - 60Hz for skip



https://nordnorskstorkjokken.no/produktkategori/kombidamper/

